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Lugar: Centro de Investigaciones
cientificas y tecnologicas de , Ci-
CYTEX Guadajira-Badajoz

Fecha: 05 de junio, 2017

Descripcion: Vistamos la Finca: La Or-
den del Cenfro de Investigacion de
CICYTEX. Con el propdsito de cono-
cer diferentes dreas de frabagjo, es-
pecialmente en la produccion horto-
fruticola, la aplicacion de tecnologia

postcosecha, la mejora y eficiencia
de las producciones agrarias, optimi-
zacion de técnicas de cultivos y efi-
ciencia del riego.

Este Centro presta servicios en el drea
de proyectos de investigacion y de-
sarrollo tecnolégico como: asistencia
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técnica y asesoria, ensayos y andlisis
del laboratorio y produccion. Entre los
rubros con los que el centro desarrolla
investigaciones tenemos: Nueces pe-
canas, ciruelos, higos, breva, cereza,
enfre ofros.

En el banco de semillas se encargan
de estudiar y mejorar la genética, la
multiplicacion y conservacion de las
diferentes semillas de la region.

El centro cuenta con un herbario de
diferentes especies de la flora que
existe en la peninsula ibérica y espe-
cialmente en Extremadura.



Valoracion:

Es importante conocer la trazabilidad
de la materia prima, que serd transfor-
mada o comercializada generando
confianza entre los consumidores.

Este centro destaca la importancia
de las tecnologias y las constantes in-
vestigaciones, en vias de afrontar los
efectos del cambio climdtico.

El centro es un espacio de formacion
para que agricultores e instituciones
puedan recibir la asesoria para la
toma de decisiones.

Para conocer algunos resultados pue-
des visitar su sitio web.

www.cicytex.gobex.es
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Edificio: AEXCID
Lugar: Merida
Fecha: 05 de junio, 2017

Descripcion

Se realizdé una reunién con el director
de la AEXCID. Angel Calle, en que
abordaron diferentes temas relacio-
nados a: La sostenibilidad ambiental,
la agroecologia, igualdad de género,
economia verde circular 20/30 y la
formacion que transforma. Ademds
los representantes de la Factoria del
Conocimiento comentaron acerca
de su frabajo, especialmente dirigi-
dos al valor agregado, la produccidn

AEXCID

cooperacion exfremena
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ENCUENTRO AEXCID

agricola y la participacion de la mujer
dentro del proyecto.

Valoracion:

Esta reunidn permiti® un acerca-
miento mds directo con las visiones y
programas que tiene la AEXCID vy los
avances de la Factoria del Conoci-
miento.



ENCUENTRUE-IQ#ALCALDE DE CASAR DE CACERES

Edificio: Ayuntamiento
Lugar: Casar de Caceres
Fecha: 06 de junio, 2017

Descripcion

Se realizd un encuentro con el Alcal-
de del Casar, representantes de fu-
rismo y concejales, para compartir el
Proyecto OrgaNic y aprender mds del
contexto local de la comunidad.

El Alcalde expresd su vision del Ca-
sar dentro del desarrollo: Econdmico
y turistico. En el primero considerd la
importancia de promover mads el em-
prendimiento, especialmente en el
dmbito rural; sensibilizando en la im-
portancia del frabajo en el campo,
ya gque es el gue mueve la economia
local. Para conseguir esto, El casar
estd promoviendo escuelas que ins-
piran a jovenes a involucrarse en la
implementacién de huertos agroeco-

l6gicos vy la produccion de la Tenca,
que es un pescado de charca, muy
preciado en la zona.

Con respecto al desarrollo turistico,
desean trabajar en un Plan de Marke-
ting, para atraer mads turistas a la zona
del Casar.

Para lograr estos objetivos, es necesa-
rio el frabajo en conjunto con: Asociao-
ciones, empresas y el frabajo comuni-
tario.

Valoracion:

Para construir un escenario mds am-
plio de oportunidades y de desarrollo
local, es necesario acercarnos ha
dirigentes municipales y que com-
partan una vision de desarrollo, para
trabajar en conjunto, en pro del cre-
cimiento econdmico y de impactos
sociales.

Mas informacion, visitar:
www.casardecaceres.com




PRESENTACION EXTREMADURA

Lugar: Cdceres

Fecha: 06 de junio, 2017

Santos Jorna Escobero (Coordinador
Regional de Acciéon Local)

Descripcion: Se realizd un encuen-
tro con Santos Jorna, con el objetivo
de conocer la visibn de Extremadura
2030. Esta se enfoca en cuatro lineas
para el desarrollo del proyecto que
apuesta hacia el futuro de las comu-
nidades:

1. Procesos de participacion ciuda-
dana: Esta linea se construye entre
todos y todas las personas, tomando
en cuenta no solo la opinién, sino la
verdadera participacion.

2. Procesos de capacitacion masiva:
Es decir llegar a todos los sectores de
la comunidad, especialmente a es-

2030
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tudiantes universitarios, esto se hace
para poner en valor lo que provea el
futuro. Para que la formacién de los
participantes funcione, se necesitan
personas capacitadas en materias
de: economia verde circular y gestion
de la economia verde. En las escuelas
se debe promover valores y concien-
cia por el medio ambiente.

Ademds de crear ofras competencias
en: Tecnologia, formacion en lideraz-
go, aprendizaje permanente, entre
otros.

3. Innovacién e investigacioén: Las uni-
versidades o centros especializados,
pueden realizar las investigaciones
que sean necesarias en el proceso y
que faciliten la foma de decisiones,
con el propdsito de descubrir cobmo
se puede producir mejor.



4. Poner en valor: Es necesaria las es-
trategias de difusion para que la gen-
te conozca todas las acciones y resul-
tados que genere el proyecto.

En el proyecto de Exiremadura 2030
se visualizan las potencialidades de la
region:

Tienen el 65% de la demanda en ener-
gia termosolar y fotovoltaica, 1/3 del
agua embalsamada, una costa inte-
rior, 502 especies protegidas, el 50%
de las grullas vienen a Espana, cali-
dad del aire entre ofras.

Los retos son los siguientes: Defores-
tacion, el uso de energias fosiles, con-
taminacion, falta de alimentos y resi-
duos.

Es necesario para superar estos retos
crear circuitos de distribucion corto lo-
cales, gestionar los recursos naturales,
movilidad y alimentos sostenibles.

Valoracion

Es interesante ver como utilizan en el
proyecto Extremadura 2030 el termi-
no de la economia verde circular, ya
que todo lo que comemos y usamaos
viene de los recursos naturales; sin
embargo el uso desmedido de estos
han ocasionado graves problemas
medioambientales, generando resi-
duos y muchos de estos contaminan-
tes activos del suelo, agua y aire. Con

esta valoracion nos hace pensar que
las pequenas empresas que son ma-
nejadas por emprendedores, también
son generadoras de residuos. Aunque
el porcentaje de dano ocasionado
con estos residuos son pocos compa-
rados con las grandes industrias de-
bemos estar conscientes que se debe
promover emprendimientos sociales
que redisenen dentro de sus lineas
estratégicas, para reducir el impacto
ambiental un modelo de produccidn
que ayude a minimizar la cantidad de
residuos no deseados.
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PRESENTACIGN DE

Lugar: Cdceres
Fecha: 06 de junio, 2017

Descripcion: Realizamos un encuen-
tro con el Director de Tagus que pre-
sentd el proyecto “Leader”.

En su presentacion expresd que uno
de los problemas que enfrenta la
union europea es la despoblacion de
los medios rurales, por esto mismo se
impulsa un programa piloto en que las
propias comunidades deciden como
se quieren desarrollar.

Entre las lineas que ejecuta el progra-
ma, estan:

Diversificacion de actividades agrico-
las, turismo rural, medioambiente, pa-
trimonio rural, cooperaciéon con otros
grupos, formacion, enfre ofras.

Este programa piloto ha sido un éxito
y ha ayudado a fortalecer empresas

L PROVECTO “LEADER'

o,

gue hasta el dia de hoy siguen funcio-
nando. Este programa destaca todo
un ecosistema de valor. Es decir no
solo se trata de ayudar a la empresas
sino que a la misma vez se involucren
ofros actores como: la tecnologia, el
turismo, ventas, buenas prdcticas de
manufactura, formacion etc.

El director de Tagus también destacd
que para que un programa de estos
tenga éxitos es necesario la planifica-
cioninteligente y la verdadera partici-
pacidén comunitaria.

Valoracion

Como Factorias del Conocimiento, los
ecosistemas de valor tienen una gran
importancia en nuestras iniciativas ya
que nos orientan a observar oportuni-
dades en diferentes escenarios.

Para mas informacién:
redex.org/leader-en-extremadura
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PRESENTACIGN DEL PROYECTO “SEMILLA DE UN PUEBLD”

Lugar: Arroyo de la Luz
Fecha: 06 de junio, 2017

Descripcion

Nos reunimos con la Alcaldesa de
Arroyo de la Luz “Isabel Molano”, un
pueblo cerca de casar de Cdceres.
En este pueblo tienen una serie de
huertas agroecoldgicas en las que
se cultivan hortalizas sin el uso de
quimicos daninos para la salud. Estas
huertas aprovechan la fuerza de la
gravedad para hacer el riego.

Este proyecto llamado “La semilla del
pueblo” se ocupa de dar formaciéon
a personas jovenes que quieran fra-
bajar de forma ecoldgica, la cose-
cha es vendida y llevada hasta las
puertas de las casas de los clientes.

Valoracion:

1. Es de mucha importancia seguir
promoviendo estas iniciativas de for-
macién agroecoldgica a jovenes de
la zona rural que tengan el deseo de
trabajar de forma que garanticen la
proteccién del entorno natural exis-
tente, pero que a su vez sea un pro-
yecto de vida. De esta forma segui-
remos motivando a que mads jovenes
no abandonen el medio rural.

2. Es muy importante que las munici-
palidades se involucren en iniciativas
agroecoldgicas, no solo con la parti-
cipacion de jovenes, sino también en
la sensibilizacion, acerca de la seguri-
dad y soberania alimentaria.
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Lugar: Arroyo de la Luz

Fecha: 06 de junio, 2017
Emprendedores: José Maria Araujo,
Alvaro Rocha y Marian Gonzdlez.

Descripcion

El amor a la tierra y la perseverancia,
son los valores que caracterizan a los
jovenes emprendedores de Arroyo
de la Luz, que frabajan en un modelo
de produccion alternativo, como lo
es la Agroecologia.

Para entender el origen de este
grupo de jovenes, se crea en el 2013
una escuela de oficio para personas
que estaban en peligro de exclusion
laboral. En esta escuela iniciaron 19
personas, se incluye un plan forma-
tivo en agroecologia de forma muy
prdctica, creando huertas diversifi-
cadas, con un sistema de riego por
gravedad.

En este plan educativo hubieron
diferentes mdédulos de formacién que
tenian como objetivo promover la
innovacioén, emprendimiento y ha-
cer acuerdos entre los agricultores y
la Alcaldia para ejecutar mercados
como estrategias de comercializa-
cién. Muchos de estos productos
también son vendidos a restaurantes
y a personas con un nivel de con-
cientizacion acerca de consumir
alimentos saludables.

Esta iniciativa con jévenes, pudo
alcanzar muchos logros: realizaron
concursos, creacion de un sitio web
y ayudaron a crear huertos escolares
en participacion con los ninos de las
escuelas.

Aungue estos jbvenes no pudieron
consolidarse en una cooperativa,
siguieron adelante, creando una
red de comercio de corto recorrido



de verduras y hortalizas, a partir de
una comunicacion directa entre el
agricultor y los clientes, para gene-
rar confianza en que los productos
ofrecidos son verdaderamente sanos,
con semillas criollas y que no contie-
nen quimicos; invitando a los clientes
a visitar la huerta y que vean con sus
propios ojos el tfrabajo de los jovenes.

Para entender y conocer la historia
de estos emprendedores tuvimos la
oportunidad no solo de escuchar

la presentacion del coordinador de
este proyecto Juan Antonio Lucas,
sino también de conversar con los j6-
venes que hicieron posible el éxito de
estas iniciativas. Conocimos a José
Maria Aradjo Tena, Alvaro Rocha
Arias y Marian Gonzdlez Acevedo,
emprendedores que han trabagjo-

do fuertemente por una agricultura
sostenible. Ellos pudieron conocer
también la historia de otros jdvenes
nicaraguenses que promueven la
alimentaciéon saludable.

Valoracion

1. Estos encuentros entre jévenes tie-
nen mucho valor ya que ademds de
promover la integracién, forman una
red de aliados para compartir cono-
cimientos en agroecologia y transfor-
macién de alimentos. Estos jovenes
pueden ser parte de la Red Interna-
cional de Agroecologia Comunitaria
(RIAC-Joven) y compartir sus expe-
riencia e impactos a otros jdbvenes
que estdn frabajando en proyectos
similares.

2. Es necesario seguir promoviendo y
concientizando a la gente de la im-

portancia de la alimentacion saluda-
ble con productos agroeocoldgicos.

3. Debemos buscar soluciones a la
comercializacioén, buscando el vincu-
lo directo con la gente, a través de
estrategias creativas y que acerquen
mAs al consumidor final.
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Emprendedor: Luis Ferndndez.
Empresa: Mundo Lombriz

Lugar: Paraleda de la Mata - Cdce-
res.

Fecha: 07 de junio, 2017.

Descripcion

“Creemos firmemente que la tierra
no la hemos heredado de nuesfros
padres, la tfenemos prestada de
nuestros hijos..."”, es una de las frases
iconicas de Luis Fernddez, con las
que promueve la utilizacion de fertili-
zantes 100% naturales.

En la empresa Mundo Lombriz, fuimos
recibidos por su representante, el
senor Luis Ferndndez, quien nos expli-
cé todo el proceso, desde la crea-
cién de esta empresa dedicada ala
produccion de Lombrinumus hasta la
venta de lombrices.

Mundo Lombiriz inicio hace aproxima-
damente tres anos, con una produc-
cion de 30 millones de lombrices, y
en la actualidad fiene la capacidad
de generar 2 millones y medio de
lombrices al ano, siendo una de las
empresas con mayor produccion de
lombrihumus en la regioén, siendo una
referencia en la zona.

La forma de alimentacién utilizada
en esta empresa, es por medio de la
recoleccion de los residuos del café,
ya que es un alimento aceptado por
las lombrices, también es utilizado
como alimento, el estiércol de gana-
do.

Dentro de las ventajas y beneficios
del Lombrihumus estd el aporte de
nutrientes como: nitrégeno, fésforo,
calcio, magnesio, potasio, sodio, hie-
rro, cobre, cinc, entre otros; ademds
retiene hasta un 40% de humedad



por lo que requiere de menor riego,
y ayuda a absorber los nutrientes
de forma natural, y por ende permi-
tiendo cosechas mds abundantes y
frutos mas sanos.

Valoracion

Una de las técnicas aprendidas en la
visita a Mundo Lombriz, fue la prepa-
racion de humus liquido. Un proceso
en el cual se aplica la operaciéon de
Lixiviacioén, la cual consiste en agre-
gar a un Kg. de lombrihumus sélido 5
litros de agua, en recipientes pldsti-
cos cerrados herméticamente, colo-
cando Unicamente mangueras para
liberar el oxigeno que se genera en
el transcurso de 6 a 8 dias que dura
el proceso. Posteriormente es removi-
do para pasar por un tamiz o colador
para separar el sélido, del liquido.
Este liquido resultante del proceso es
destinado para la aplicacion foliar.

Es importante promover las ventajas
y beneficios de la aplicacion de Lom-
brihumus en los cultivos y en el mane-
jo para la protecciéon del suelo, mds
aun en las practicas agroecoldgicas,
gue conftribuirdn en la obtencion de
productos saludables.

Mas informacion, visitar:
www.mundolombriz.es




CONSERVAS ARTESANAS “TORBI"

Emprendedor: Roberto y familia
Empresa: Conservas Artesanas Torbi
Lugar: Paraleda de la Mata - Céace-
res.

Fecha: 07 de junio, 2017.

Descripcion.

Las conservas artesanales que ela-
bora Roberto son una iniciativa que
permite preservar alimentos evitando
procesos que degradan la calidad,
especialmente con la adicién de
preservantes artificiales. Este empren-
dedor tiene como objetivo ofrecer un
producto de calidad y que tengan
un valor agregado, aprovechando la
materia prima existente en Extrema-
dura.

Cuando llegamos a la empresa
“Conservas artesanas Torbi*, realiza-
Mos un recorrido por la empresa y
nos mostraron los diferentes produc-
tos con su marca, en diferentes pre-
sentaciones. También nos explicaron
el crecimiento y desarrollo que han
tenido, especialmente en maquina-
ria de transformacidén, ya que antes
el proceso era mads lento, pero han
podido obtener, con su duro fraba-
jo., herramientas y maquinarias para
agilizar los diferentes procesos, obte-
niendo el producto deseado.

Oftro valor muy significativo de la
empresa es, que la iniciativa la ha
desarrollado con su familia. Gracias
a este esfuerzo han podido producir
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seleccionando los mejores frutos del
norte de Extremadura. Ademads de
esto han trabajado en la comercio-
lizacion de los mismos y participado
en ferias que han ayudado a ex-
pandir su mercado y que mds gente
conozca su producto.

Valoracion:

Las conservas artesanales son una
alternativa que tienen muchos pro-
ductores del campo u otros jovenes,
para conservar la materia prima
perecedera y dar un valor agregado,
para que esta pueda ser comercia-
lizada. De esta forma garantizamos
también la venta del producto de
forma mas justa.

Visitar su facebook

Conservas Torbi



https://www.facebook.com/Conservas-Artesanas-TORBI-799715450040642/
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- BIODISEL CASERO Y JABONES

Empresa: Fabricacion de Jabdn y
biodisel casero con aceite vegetal.
Lugar: Paraleda de la Mata - Cace-
res.

Fecha: 07 de junio, 2017.
Descripcion.

Emprendedores como Alberto Cane-
do y su equipo, son el vivo ejemplo
de que gracias al conocimiento y
una visidon, se pueden crear inicia-
tivas con los recursos disponibles, y
aprovechar los residuos como el del
aceite, para elaborar biodiesel y
jabones.

La iniciativa esta en proceso de
desarrollo, hasta ahora han podido
perfeccionar un equipo para la frans-
formacion del aceite en biodiesel.
Este combustible serd necesario para
utilizarlo en el propio consumo de la
empresa. También estdn experimen-

tando y perfeccionando la elabo-
racion de jabones artesanales con
esencias aromdticas que puedan ser
saludables.

Ellos acopian aceite vegetal, pro-
veniente de restaurantes, reutilizan

el aceite que estos desechan para
elaborar un subproducto, como es el
biodiesel casero, el cual es sometido
a un proceso que incluye: el filtrado
para eliminar material no deseado,
luego la aplicacion de calor median-
te una cdmara donde se introduce
el aceite, este recibe los rayos sola-
res lo que permite eliminar la mayor
cantidad de agua, posteriormente
pasa a la operacion de decantado
la cual consiste en eliminar los sélidos
no deseados. Lo que permite tener
un biodiesel de buena calidad, lis-

to para ser utilizado. Esta maquina
capaz de filtrar el aceite para obte-
ner el biodiesel, fue construida por

el mismo equipo, ellos lo disenaron y



ensamblaron cada pieza.

Ademds nos mostré una nueva idea,
una cerca para ganado, que consis-
te en: Un cable, un pequeno panel
solar y una bateria. Con esta sencilla
tecnologia es capaz de mantener el
ganado en su sitio.

Valoracion:

Alberto nos ha recordado de que
existen personas con los conocimien-
tos necesarios para construir maqui-
narias, que puedan resolver caren-
cias de las empresas que frabajan de
forma artesanal y también podrian
solucionar deficiencias de maquina-
rias en el campo.
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AGRUPACION DE COOPERATIVA DEL VALLE DEL JERTE

Empresa: Cooperativa Valle del Jerte
Lugar: Comarca Valle del Jerte
Fecha: 7 de junio

Descripcion

Ofra visita realizada fue a la coope-
rativa Valle del Jerte, ubicada en la
comarca del mismo nombre, dicha
comarca se sitia en Extremadu-

ra, especificamente en su extremo
nororiental, limita al norte con las
provincias de Avila y Salamanca. Se
encuentra enfre dos cadenas monta-
nosas dentro del macizo de Gredos:
La sierra de Tomantos al sureste, y los
montes de Traslasierra y sierra de Bé-
jar al noroeste, donde se encuentra
el punto mds elevado de la region.

La cooperativa Valle del Jerte surge
por la necesidad de eliminar inter-
mediarios, que pagaban a un bajo
precio la produccion de cerezas a los
agricultores. En cada pueblo se for-
Mo una cooperativa y se han unido
para fener una mayor fuerza.

Cada socio deposita el fruto en los 16
puntos de recoleccion autorizados
por la cooperativa, selecciondndose
el fruto de mds calidad.

Cuenta con 3,500 socios, se dedica

a la transformacion de cerezo, un
cultivo abundante en la zona, esta
fruta es utilizada para la elaboracion
de: Licores, agua ardiente, y merme-
ladas.

Cada socio tiene sus producciones




de cerezq, ellos son capacitados pre-
viamente por la empresa para que

la misma sea de calidad. También
tienen una linea ecoldgica.

Como parte de su responsabilidad
social la cooperativa ha generado
empleos a la gente de la misma
zona, compran la materia prima de
manera directa a los agricultores,
entre otros .

Valoracion

Fue de gran importancia conocer el
manejo de la materia prima, el pro-
ceso productivo, el producto termi-
nado y la distribucion o segmenta-
cion del mercado.

Un valor importante es el poder de la
organizacion que tfienen los produc-
tores, los cuales se han unido, para
crear una estrategia de produccién y
de comercializacion.

Mas informacion, visitar:
www.ac-vallejerte.es/
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ECOFICUS

Empresa: Ecoficus
Lugar: Casar de Cdceres
Fecha: 8 de junio

Descripcion

Realizamos una visita a la fabrica

de higos “ECOFICUS" en Casar de
Cdceres. Esta fabrica elabora higos
secos y productos derivados de este,
a partir de materia prima procedente
de una finca de cultivo ecoldgico.

Entre los productos gourmet que rea-
liza Ecoficus estdn: Higos secos, pastel
de higos y bombdn de higo banado
con chocolates. Estos productos son
vendidos al mercado internacional.

Los higos son una fruta con muchos
beneficios nutricionales indispensa-
ble para la salud. Aportan vitaminas,
minerales, anfioxidantes y son una
fuente de energia.

Esta empresa ha sido por muchos
anos generadora de empleo, pero
también ha contribuido a ofrecer un
producto transformado saludable.

Una de las maneras de garantizar |a
frazabilidad de la materia prima es
que la finca les pertenece a los due-
nos de la fabrica.

Valoracion

Nicaragua es un pais que tiene mu-
chos frutos tropicales y semillas que
poseen muchos beneficios para la
salud, especialmente teniendo en
cuenta la tendencia que existe, hoy
en dia de tener habitos de vida sa-
ludables, originando productos para
este segmento de mercado.

La realizacion de snacks o barras
energéticas, son un mercado poco
explorado y con muchas oportuni-
dades, para que las y los jévenes
emprendedores hagan un estudio de
mercado de factibilidad y realicen
vinculos con personas que tienen fin-
cas con productos agroecoldgicos.

Mas informacion, visitar:
www.ecoficus.com/



Escuela de agroecologiay
acuicultura

Lugar: Casar de Cdceres
Fecha: 8 de junio

Descripcion

“Cuenta la leyenda que un pastor
extremeno, tras ordenar sus ovejas y
beber leche de un cuenco, se re-
costd a la sombra de un drbol y se
durmié. Cuando se despertd, fue a
coger el cuenco y descubrié que al-
gunas flores habian caido en su inte-
rior, y que lo que habia dentro ya no
era liquido, sino que se habia forma-
do una pasta. La probd y le parecio
exquisita. Asi nacié la torta del casar,
un queso cremoso, ligeramente dci-
do, picante e incluso amargo, con un
interior entre blanco y amarillo que
fiene el cardo silvestre, el mayor de
sus secretos”.

Con esta leyenda, aprendimos como
se descubrié el cardo como cuagjo
para el famoso queso del casar.

Se realizé la visita a la escuela de
formacion de jovenes, que se dedi-

can al cultivo de cardo agroecoldgi-
co, para utilizar el pistilo como cuajo
para la leche. La visita consistié en un
recorrido por los huertos de cardos,
donde los jovenes que reciben la for-
maciéon en cultivos agroecoldgicos,
ponen en prdctica la teoria recibida
en la escuela profesional de nombre
Cynara Cardinculos, ubicada en




Casar de Caceres, dedicandose al
cultivo agroecoldgico, tanto de car-
do como pepino, calabazas, entre
ofros.

Dentro de esta misma escuela existe
otro grupo de jévenes dedicados a
la acuicultura, especificamente a la
crianza de tenca. En la provincia de
Cdceres es dificil encontrar un pue-
blo que no tenga una o varias char-
cas con este fin, su pesca es algo
muy arraigado dentro de sus costum-
bres.

Estos jovenes reciben capacitacion
sobre crianzas y reproduccion de
tencas fanto en tanques intensivos
como extensivos, donde aplican

sus conocimientos en las etapas de
crecimiento y reproduccion de los
alevines, al igual que su alimentacién
fundamental, dado que varia confor-
me al tamano de los peces.

Estos conocimientos les permiten
poder desarrollar sus propios proyec-
tos de vida, los que a su vez les per-
mitirdn en el futuro, tener sus propias

empresas dedicadas a la crianza y
comercializacion de peces.

Valoracion

En Nicaragua se pueden implemen-
tar iniciativas como estas, en las que
jévenes se motiven especialmente los
del dmbito rural, para el rescate de
la acuicultura en Nicaragua.

Es necesario promover mds los temas
vinculados a iniciativas de acuicultu-
ra y agroecologia en las escuelas de
campo, con productores para po-
tencializar el mercado de la Tilapia.

El cardo como cuajo natural para
hacer quesos es un tema novedoso,
que se deberia investigar en Nicara-
gua.
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THE GLOW

Empresa: The Glow
Lugar: Aimendralejo
Fecha: 9 de junio, 2017

Descripcion

Contar una historia a través del cine,

compartiendo con el espectador las

aventuras y las diferentes emociones

de los personaqjes, es el reto que tiene
la productora The Glow.

Llegamos al edificio de la Factoria de
la Innovacién, donde el director José
F. de Vega de The Glow, en conjun-
to con su equipo estdn frabajando
arduamente en una pelicula anima-
da llamada “Bunuel y el laberinto de
las tortugas”, que se estrenard en el
2018.

La pelicula narra la historia del rodaje
por Luis Bunuel del documental Tie-
rra sin Pan en Las Hurdes, mostrando
la realidad social. Este film es una
adaptacién de la novela grdfica de
Fermin Solis.

La realizacion de esta pelicula es gra-
cias a la integracién de conocimien-

tos y disciplinas que cada persona
del equipo aporta al proyecto.

Hicimos un recorrido por cada unas
de las dreas. Nos mostraron las dife-
rentes etapas de este impresionante
proceso, en la cual nos explicaron las
diferentes fases que seguian luego
de realizar cada uno de los planos
de la pelicula.

Para realizar un proyecto como este
es necesario no solo la combinacion
de técnicas, sino también el tfrabajo
en equipo v la disciplina para com-
pletar de forma exitosa cada una de
las escenas.
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Valoracion

The Glow es un ejemplo de creativi-
dad e innovacion. Llevar a la gente
un mensaje directo sobre un deter-
minado tema es posible gracias a los
diferentes herramientas tecnoldgicas
gue son capaces de combinar técni-
cas y hacer un montaje de todos los
elementos necesarios para crear un
producto especifico.

En Nicaragua, se ha desarrollado
Muy pocas iniciativas con respecto
a producciones animadas a pesar
de tener mds acceso a herramientas
libres o propietarias.

Es necesario avanzar y promover
espacios en que jévenes puedan
investigar y tener la libertad de crear
productos como este y que a la vez
tfransmitan un mensaje a la sociedad.

Mas informacion, visitar:
www.theglow.es




Edificio: Zona Joven
Lugar: Almendralejo - Badajoz
Fecha: 9 de junio, 2017

Descripcion

El desarrollo personal y profesional
de las y los jovenes depende de los
espacios que facilitemos para ellos y
que a través de diferentes recursos o
herramientas, aprovechen el tiempo
liore para desarrollar la creatividad,
innovacion, iniciativas emprendedo-
ras e intercambiar experiencias. En el
edificio Zona Joven existe espacios
Como estos.

El equipo de la Factoria del Conoci-
miento visitd las instalaciones con el
objetivo no solo de conocer sus pro-
yectos, sino fambién es una oportu-
nidad de ver coémo iniciativas como
estas son un motor de motivacion e
inspiracion a jovenes, en el que com-
binan la diversion y el aprendizaje.

Para lograr esto, Zona Joven tiene va-
rias dreas diferenciadas dedicadas a:
Artes pldsticas, musica, audiovisual,
escénicas, laboratorio de fotografia
analdgico, aula de multiusos y aula
de danza.

El drea que visitamos se basa en un
laboratorio de fabricacion digital, en
el que personas pueden desarrollar
su creatividad, para poder hacer un
producto, que puedan ofrecer me-
diante prototipos econdmicos y que
ala vez se puedan desarrollar con
tecnologia abierta, mediante la mao-
nipulacion de impresoras 3D.

Oftras de las novedades han sido los
lentes tridimensionales que te trans-
portan a otros lugares y te hacen
sentir diferentes emociones.

La cultura Maker, es un movimiento
que asume los retos de integrar la
tecnologia en la vida cotidiana de
las personas.




Con esta cultura, los jévenes pue-
den desarrollar sus propios proyectos
empresariales combinando las forta-
lezas, conocimientos, creatividad e
imaginacion.

Valoracion

Es impresionante todas las iniciativas
que se pueden hacer combinando la
tecnologia con la ciencia, especial-
mente para dar soluciones a proble-
mdaticas como la falta de datos o
informacién que se necesitan en dife-
rentes campos como: La produccion,
el clima, la humedad, entre otros.

Se debe promover espacios de inves-
tigacion e invencion, para que mas
jovenes tengan acceso a descubrir
sus talentos y que puedan crear sus
propias iniciativas.

Mas informacion, visitar:
www.emprendiciencia.com




MUSEO DE LAS CIENGIAS DEL VINO DE

Edificio: Museo
Lugar: Aimendralejo - Badajoz
Fecha: 9 de junio, 2017

Descripcion

Visitamos El Museo del Vino de Al-
mendralejo, el edificio ha conservao-
do los antiguos depdsitos de vino y
alcohol, de tal manera que los pro-
pios depdsitos se han convertido en
parte de la exposicion del museo.

En el museo se realizd un recorrido
por las 5 diferentes salas en las que
aprendimos acerca de: Arqueologia,
el campo, los secretos de la historia y
elaboracion del vino desde la fer-
mentacion hasta el embotellado.

Ademds conocimos las etapas del
proceso de la elaboracién del vino,
las reacciones quimicas que pueden
ocurrir durante este proceso. Y co-

ALMENDRALEJO
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nocimos el interior de los depdsitos

originales del edificio recubierto con
azulejos refractarios.

Ademads del recorrido hicimos una
catacién de vino, en la cual lo valo-
ramos desde los diferentes sentidos:
Primero: Andlisis visual, para ver el
color, la intensidad y matices del
pigmento.

Segundo: Andlisis de los aromas, si




huele a frutales o florales.

Tercero: Andlisis del gusto, sentir aci-
dez, o impresiones dulces. Para hacer
este andlisis es necesario degustar

un pequeno sorbo y removerlo en la
boca durante unos segundos.

Cuarto: Andlisis de las sensaciones
en la bocaq, se identifica el grado de
madurez de la fruta y anejamiento
del vino.

El museo del vino de Almendralejo es
un buen sitio para aprender no solo
de la cultura del vino, sino que tam-
bién, pone en valor todo el patrimo-
nio etnogrdfico e industrial.

Mas informacion, visitar:
www.museovinoalmendralejo.com/
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ELABORACION DE CERVEZAS, LA PIPORRA Y BRAVIA

Empresa: Cerveza Piporra y Bravia
Lugar: Aceuchal-Badajoz
Fecha: 9 de junio, 2017

Descripcion

Encuentro con jovenes emprendedo-
res que elaboran cerveza artesanal
desde hace cuatro anos. La empresa
estd integrada por cuatro jévenes
que se dedican, al proceso que va
desde la fransformacién hasta la co-
mercializacion.

Para promover el producto, ellos
estdn activos con la participaciéon en
ferias locales. Han ganado un premio
en la primera feria “Calomonte - Fes-
tival”.

Producen 18,000 litros al ano, pero los
jévenes tienen el deseo de trabajar
duro y hacer crecer mds su empresa.
Uno de sus metas es poder posicio-
narse en el mercado, ya que en la
misma regidn existe mucha compe-
tencia.

Valoracion:

De este encuentro con los jovenes
emprendedores, destacamos el de-
seo de superacion y perseverancia
que poseen; ya que son un ejemplo
para la juventud en Extremadura y
Nicaragua.

Esperamos que la comunicacion siga
fluyendo para que podamos com-
partir mds experiencias acerca del
valor del tfrabajo en equipo.




ENCUENTRO
ASOCIACION RED-IDEN

Empresa: Aupex
Lugar: Villanueva de la Serena
Fecha: 12 de junio, 2017

Introduccion

La Asociaciéon de Universidades Po-
pulares de Extremadura trabaja en:
Desarrollo educativo, la igualdad de
derechos, procesos participativos, y
que la gente pueda acceder a un
empleo digno o que pueda crear
una iniciativa propia. En base a esto
AUPEX estd trabajando de la mano
en un programa con la asociacion
RED-IDEN, que son mujeres empren-
dedoras y que estdn capacitdndose
para crear su propio proyecto.

Estas mujeres conocieron alosy la
representantes de la Factoria del
Conocimiento, quienes expusieron el

Cb IGUJERES EN LA AUPEX

modelo que trabaja y la importancia
que tiene para encaminar iniciativas
conlasy los jovenes.

Las mujeres de la Red IDEN, evalua-
ron este encuentro de forma muy
positiva alegando la importancia de
formar grupos individuales y colec-
tivos, ademads la colaboracion para
unir talentos y conocimientos.

Ellas expresaron que una de las for-
mas para que funcione este modelo,
es que debe promoverse desde |os
territorio, de esta manera, se logra un
cambio positivo en las comunidades.

También agregaron que se debe
luchar para que las zonas rurales no
queden deshabitadas. Otras de sus
reflexiones fue sobre el tipo de coo-
peracidon que tienen, y ellas estdn



dispuestas no solo a cooperar para
compartir experiencias, sino también
para “CREAR", y que ademads las
ONG sean un motor para empoderar
a la gente en sus proyectos de vida.

Valoracion

Estamos mds convencidos(as) que el
modelo de la Factorias del Conoci-
miento ayuda a fortalecer el frabajo
en Red, la participacion, y el desarro-
llo de iniciativas.

Es necesario seguir en contacto con
las iniciativas que tienen las mujeres
de la asociacion Red-lden, para mo-
tivar a otras personas en Nicaragua,
y que a su vez emprendores(as) de
Nicaragua motiven a estas mujeres;
desarrollando a la vez una red parti-
cipativa, para compartir experiencias
y conocer como las personas que
tienen diferentes proyectos han lo-
grado tener los resultados esperados
y como han enfrentado las dificulta-
des.




